
Pour tous renseignements vous pouvez nous contacter  

du lundi au vendredi de 8h30 à 17h00

Au 04.79.34.57.19 ou par mail contact@herve-thizy-traiteur.fr

Adresse : 237 za de la Prairie 73420 VOGLANS  

w w w . h e r v e - t h i z y - t r a i t e u r . fr



40,00 € ttc par personne

Carpaccio de saumon façon gravelax
Sauce civette

Ou
Terrine de canard en croûte 

Aux fruits secs

Petit pot de foie gras
Gelée de fruits rouges

Ou 
Verrine de Homard et crabe au citron vert

Quelques légumes en brunoise

Filet de bœuf aux cèpes
Purée de topinambour et gratin de crozet au reblochon

Ou
Filet de veau aux morilles

Légumes glacés (navet, carotte, oignon grelot)
et riz basmati

Ou
Saumon et Saint Jacques aux légumes

Sauce à l’américaine

Boite à Fromages de Savoie

4 verrines sucrées :
Tiramisu au café  

Ananas rhum et spéculos
Panna cotta myrtilles 

Chocolat griotte
Ou

Création sucrée de Cédric Pernot



Salade de perles aux légumes confits 

(artichauts à l’orange, tomate confite, fèves,

choux fleurs, brocolis)
Oignons violets et vinaigrette à la myrtille

Tarte aux champignons et fromage frais
Herbes fraiches et pignons de pins

Lasagne de légumes
Aubergine, tomate, courgette, béchamel

Boite à Fromages de Savoie

4 verrines sucrées
Tiramisu au café

Ananas rhum et spéculos
Panna cotta myrtille

Chocolat griotte
Ou

Création sucrée de Cédric Pernot

28.00 € ttc par personne

Forfait vin n°1 : 18,00 € ttc
Vin blanc de 37.5cl : Riesling « Maison Sparr »

Vin rouge de 37.5cl : Côtes du Rhône Croze Hermitage « Les Palais »

Forfait vin n°2 : 22,00 € ttc
Vin blanc de 37.5cl : Sancerre « Domaine des Tayaux »

Vin rouge de 37.5cl : Givry sous la roche « Domaine Sarrazin »

La bouteille de champagne 37,5cl : 18,00 € ttc
Champagne Rémy Massin 

Coffret de 4 verrines en boite : 8,00 € ttc
Avocat et écrevisses

Velouté de choux fleur et magret fumé

Tartare de saumon à la mangue, gingembre et œuf de truite

Crémeux de reblochon, viande de grison

Coffret de 5 pièces en boite : 8,00 € ttc
Wraps saumon fumé citron vert et romaine

Club rouge au jambon blanc et ricotta à l’huile de truffe

Mini burger au foie gras et figue

Wraps poulet fumé au curry

Toast rond à la tomate, chèvre frais, aubergine grillée 

et jambon cru

J e  t ’ a i m e ,
u n  p e u ,

b e a u c o u p ,  
à  l a  f o l i e  …  



Nous nous adaptons à toutes vos occasions :

Anniversaire

Mariage

Cocktail dinatoire

Réception d’entreprise

Plat à emporter

Plateau repas

…

N’hésitez pas à nous contacter !
04.79.34.57.19

contact@herve-thizy-traiteur.fr


